
Pravilnik o kvalitetu i drugim zahtevima za 
jestiva biljna ulja i masti, margarin i druge 
masne namaze, majonez i srodne proizvode
(“Sl. list SCG”, br. 23/2006 i “Sl. glasnik RS”, br. 43/2013 – dr. pravilnik)

Član 11
Jestiva biljna ulja mogu se proizvoditi i stavljati u promet pod sledećim nazivom:
1) hladno presovano jestivo biljno ulje, sa naznakom sirovine;
2) devičansko jestivo biljno ulje, sa naznakom sirovine;
3) jestivo nerafinisano biljno ulje, bez naznake sirovine;
4) jestivo rafinisano biljno ulje, sa naznakom sirovine;
5) mešano jestivo rafinisano biljno ulje, bez naznake sirovine;
6) mešano jestivo biljno ulje, bez naznake sirovine.
Proizvodi iz stava 1. tač. 1, 2. i 4. ovog člana proizvode se isključivo od jedne vrste sirovine iz člana 10. ovog 
pravilnika  .
U proizvodnji hladno presovanih jestivih biljnih ulja i devičanskih jestivih biljnih ulja nije dozvoljeno 
dodavanje aditiva.

Član 12
Hladno presovano jestivo biljno ulje proizvodi se mehaničkim postupkom, presovanjem, odnosno 
konačnim presovanjem, bez zagrevanja. U toku proizvodnje moraju se sačuvati prirodni sastojci ulja u 
nepromenjenom obliku.
Hladno presovano jestivo biljno ulje može se prečišćavati isključivo taloženjem, filtracijom, 
centrifugiranjem i pranjem sa vodom.

Član 13
Devičansko jestivo biljno ulje proizvodi se mehaničkim postupkom, presovanjem odnosno konačnim 
presovanjem. Pri izdvajanju ulja dozvoljeno je zagrevanje materijala za presovanje (kondicioniranje). 
U toku proizvodnje moraju se sačuvati prirodni sastojci ulja.
Devičansko jestivo biljno ulje može se prečišćavati isključivo taloženjem, filtracijom, centrifugiranjem 
i pranjem sa vodom.

Član 14
Jestivo nerafinisano biljno ulje dobija se mešanjem hladno presovanih jestivih biljnih ulja i/ili 
devičanskih jestivih biljnih ulja.

Član 15
Jestivo rafinisano biljno ulje proizvodi se čišćenjem (odstranjivanje nečistoća), ljuštenjem i 
usitnjavanjem mehaničkim putem (kod određenih sirovina) i presovanjem i/ili ekstrakcijom sa 
rastvaračem, i/ili rafinacijom.

Član 16
Mešano jestivo rafinisano biljno ulje dobija se mešanjem jestivih rafinisanih biljnih ulja.
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